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AOC ALSACE
Riesling Vendange Tardive 2010
Cuvée Matthias

Cépages : 100% Riesling
Terrain : limono-sablonneux a 250m d'altitude

Age des vignes : plantées dans les années 1980
Alcool : 11.4 % vol.

Acidité totale : 6.53 g/L H2S04

Sucres résiduels : 40.8 g/L

Récolte : Manuelle en raisins entiers
Vinification :

Pressurage direct puis débourbage statique a 13/14°C
pendant 24h. Fermentation spontanée avec levures indigenes.

% au Guide hachette 2014
Commentaire de dégustation :
Attention, oubliez tout ce que vous pensez savoir d'une
vendange tardive.
L'équilibre sucre/acidité est renversant ! La bouche est fraiche,
| sur des ardmes de citron et d'orange confits. Finale sur les
; \1 Sag épices. Un Grand Vin !
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- mais aussi sur le traditionnel foie gras de canard, ou d'oie !
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